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生産者と飲食店をつなぐ新しい流通のかたち。
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業務店領域の総合サービス企業へ
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REACH STOCKとは？

”生産者“と”飲食店“をつなぐ産地直送ECプラットフォーム

日本全国の各地のプロが手掛けた美味しい食材に手が届く

こだわりの料理人にUSENがお届けする産地直送の物語です。
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■REACH STOCKとは

生産者 と 飲食店 をダイレクトにつなぐWEBプラットフォーム

現状の産直仕入れは情報格差が存在し、アナログ作業な部分も多く、受発注・リードタイム・コミュニケーション・決済など様々な問題が伴います。そこでリーチストックでは

プラットフォームを提供することで産直仕入れの課題を解決します。さらに地方の生産者と都会の飲食店をダイレクトに繋ぐことで日本の一次産業の活性化を目指します。

厳選のこだわり食材

「誰が・どこで・どういう思いで」食材を作っ

ているのかを知るために必ずREACH STOCK事務

局が生産現場に訪問。安心・安全の食材は勿論、

食材と一緒にストーリーもお届けします。

難しかった産直を身近に

支払い方法の交渉など、産直を始める際の時間

とストレスを軽減。安心の翌月末払いで料理と

して提供してからのお支払い。ストレスなく全

国のこだわりを持った生産者と繋がれます。

REACH STOCKとは？
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■日本全国のこだわり生産者

掲載生産者数 300件を突破
手にした食材は、“誰”が“どんな想い”で作っているのか。REACH STOCKでは食材の基本上だけでなく、食材の裏側にある生産者の本質的な魅力も食材と併せてご紹介い

たします。2018年1月現在、登録生産者数は130件を超えました。既存の飲食店ネットワークを活かし、お店のニーズにあった食材を発掘するため、北海道から沖縄まで、

日本全国各地に随時拡大中です。

2,500品目掲載中！
（2019年1月現在）

REACH STOCKで食材を購入された方に質問です。

食材の品質はいかがでしたか？

期待を上回った

期待通りだった

期待を下回った

9割以上の
飲食店が期待通り
以上と回答！

※REACH STOCK利用店舗アンケート結果（2017.12）

72%

25%

3%

日本全国のこだわり生産者
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■利用店舗の声

新しい食材・生産者と出会い。すべてのメニューが特別な一皿に。

当店は18年間続くピッツェリアで、体にいい食

事・食材にこだわっています。最初は単に食材の

配達だと思っていたので、オーガニックな野菜が

農家から直接届くとは想像していませんでした。

実際に届いた野菜は、プロの料理人の厳しい目か

ら見ても味がしっかりとして濃いですし目でも美

味しいと思えるような彩りがあります。

■東京都・パーレンテッシ様

自分で作った料理をお客様へ提供する際に、魚であれば

採れた海域や水揚げされた港、漁師さんついて詳細に話

すことができる、そんな少し変わった食材を求めリーチ

ストックを利用しています。まだ食材として使ったこと

のない珍しい魚を試しに取り寄せて、コース料理の中の1

皿として使えるか試してみることもあります。

■千葉県・CUISINE FRANCAISE Cyrano

▼日本で初開催されたミシュランガイドフードフェスティバルにおける
パーレンテッシさんのメニューでもREACH STOCK掲載の食材をお使い
頂きました。（左・パーレンテッシ岡井様 / 右・ワトム農園品川様）

■神奈川県・極 kiwami Bistromasa

料理人が求めているレアな野菜や食材を探して来て頂け

るだけでなくさらに"地元食材へのこだわり"などこちら

の様々な要望に応えて頂けるのはとてもありがたいです。

品質の部分では野菜も新鮮で魚などもとても鮮度が良い

状態で届いています。忙しい営業の合間に簡単に発注で

きるのも楽です。

利用店舗数

8,300店舗
突破！

利用店舗の声
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外食産業の課題

8

個人経営の飲食店は競争激化が加速

外食市場規模推移
外食フランチャイズの売上推移

※株式会社三井住友銀行「外食業界の現況と今後の方向性」より
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REACH STOCKのビジョン
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農家とお店がITでつながる”新しい流通のかたち”

■REACH STOCK型の流通メリット
１．正しい情報を素早く正確に伝達することができる
２．鮮度がいいものを届けることができる

３．生産者と飲食店が自由に売買できる

世の中の食をもっと美味しく、楽しく
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サービス特長
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生産者の想いのつまった”こだわり食材”を簡単仕入れ

１．顔が見えるこだわり食材を探せる

3．支払いもかんたん

2．アプリでいつでもどこでも仕入れ

全国約300軒の農家、漁師があなたのお店のために旬の食材
情報を発信します。また、産直物語（タイムライン）や
メッセージ機能、食材リクエスト機能を搭載しており、コ
ミュニケーションをとりながら最適な食材仕入れを実現し
ます。

初回購入時から月締め翌月末払いでご利用可能です。複数
の生産者からいくつ食材を購入しても請求書はまとめて1
枚。代引きや何度も銀行に振り込む必要はありません。

スマホ一つでお手軽に発注ができます。
受発注にかかる時間の短縮やコミュニケーションミスのよ
るご発注の心配がありません。また、お気に入り生産者が
商品を追加したりブログを更新するとプッシュ通知でお知
らせしますので旬の情報を逃しません。
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サービス利用料金
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初期費用 月額費用

無料 無料

登録費・固定費無料！

支払い方法等

・支払いサイクル：当月末締め翌月末支払い

・支払い方法：口座振込・口座引落し・コンビニ払い


